MAGIC PASTA 23€

Tagliatelle fraiches maison aux ceufs de la ferme
des Deux Fontaines, creme de la ferme Mageroy

au Parmesan Reggiano et al tartufo, pignons de pin
s torréfiés, copeaux de Parmesan. 2
LA PLANCHE APERITIVE 21€ E
Supplément : Guanciale grillé ; 3€
Assortiment de charcuteries et de fromages.

LA PIADINA DU JOUR  19€ LA BRACIOLA 20€

Roulade de beeuf farcie au lard colonnata, persil
et ail. Sauce tomate, polenta crémeuse, Parmesan
Reggiano, salade romaine.

Pain plat farcis a la charcuterie, ricotta de la
Fromagerie du Luxembourg, [égumes, roquette,
Parmesan Reggiano di montagna DOP 24 mois.
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LA BURRATA 16€ PASTA E FAGIQLE 16€

Burrata de la Fromagerie du Luxembourg, tartare ]E’ate:c, cqurtes ma|so:t, harlFlot§ in .slat,(ljc'eljtomate, lard
de tomates, roquette, Parmesan Reggiano umé, oignons, carottes, céleri, huile d’olive crue,

di montagna DOP 24 mois, huile d'olive EVO / romarin, Parmesan Reggiano, pain grillé.

«Maresa».
CANNELLONI DI MARE  22€

Cannelloni farcis aux gambas, ricotta de la Fromagerie

LE CARPACCID 17€ du Luxembourg, sauce tomate bisquée, mozzarella, -
) , zestes d'agrumes. Qo

Carpaccio de Black Angus fumé, roquette, copeaux

de Parmesan Reggiano, huile de truffes, tomates

Supplément : San Daniele : 3€

séchées, pain maison. EE%EEJ% EAE% %E%@ Eéé%

Pates fraiches maison, sauce au fromage, jambon
de la boucherie Martin, Parmesan Reggiano.

LA BRUSCHETTA 12€
Gros§e Frzan;he dp p?in.grillée au feu de bois,
roquette, mozrell, basiic. SUGGESTION DU JOUR XX€

Selon I"humeur des chefs |
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/:FOUS NOS PLATS SONT DISPONI@
Allergies, intolérances? On en parle ! \ \\

. EN PORTION ENFANT (-5€) J
Et on trouve une alternative ;-)
/
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